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Alle Preise in thailändischen Baht exklusive 10% Bedienungszuschlag und 7% Steuer 

 
 

 - 2 - 
 
 
 

Rotwein 
d 

Capomastro Veneto 2007 – 12,5% 
  Italien 

980,- 

Intensiver dunkler Rotwein mit einem typisch fruchtigen Bouquet, trocken, mit vollem Körper 
und harmonischem Geschmack. 

 

Cecchi Chianti 2003 - DOCG 12% 
  Italien 

1.250,- 

Intensive rote Farbe, angenehme Andeutungen wilder Beeren, Eiche und Vanille. Sehr gut zu 
allen Fleisch- und Nudelgerichten.  
  

 

Lenotti Valpolicella Classico Superiore 2002 - DOC 12% 
  Italien 

1.890,- 

Ausgezeichneter granatfarbener Rotwein mit einem unverwechselbaren delikaten Aroma. 
Exzellente Begleitung zu Gebratenem, gegrilltem Fleisch, Wild und Käse. 
  

 

Lenotti Le Crosare Ripasso 2002 - DOC 13.5% 
  Italien 

1.910,- 

Dunkle Granatfärbung, anhaltendes und delikates Bouquet und einem leicht bitteren, samtigen, 
vollmundigen Geschmack. Perfekt zu würzigen Speisen, Fleisch und Wild. 
  

 

Marquesi di Barolo Barbera di Alba 2002 - DOCG 13% 
  Italien 

1.950,- 

Volles Bouquet von erfrischenden roten Beerenblüten, typische Frische des Barbera, perfekt zu 
Geschmortem und Pasta. 
  

 

Red Blend, Merlot-Cabernet, Shiraz – 14,5% 
  Südafrika 

980,- 

Eikendal Rouge ist ein unkomplizierter trockener Rotwein mit fruchtigem Bouquet und Aromen 
von roten und schwarzen Beeren. Ein Cuvée der durch einen lebhaften und langen Abgang 
besticht.  
  

 

San Andres Cabernet Sauvignon 2004 - 12.9% 
  Chile 

1.250,- 

Sehr attraktive dunkelrote Farbe mit Spuren von Lila, gekennzeichnet durch ein Bouquet reifer 
Beeren und Johannisbeeren; leicht würzig mit attraktivem Kräutergeschmack. Am besten jung 
getrunken eignet er sich perfekt zu Nudeln und Käse.  
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Weißwein 
d 

Bründelmayer Grüner Veltliner Banket 2003, 12% 
  Österreich 

1.750,- 

Lebendige Nase von frischen Zitrusfrüchten und milden Blumenaromen, Früchte am Gaumen, 
ein klassischer österreichischer Aperitif, passt aber auch gut zu Vorspeisen und Fischgerichten.  
  

 

Bründelmayer Kamptaler Terrassen - Grüner Veltliner 2003, 12% 
  Österreich 

1.950,- 

Zarte Frucht von Zitronen und Limetten mit einem Hauch von Gewürzen, frisch am Gaumen, 
passt sehr gut mit gegrilltem Fisch und gebratenem Huhn.  
  

 

Bründelmayer Kamptaler Terrassen - Riesling 2003, 12.5% 
  Österreich 

2.100,- 

Zarte Zitrus- und Pfirsichfrucht mit einem Hauch von Rosen, gute Struktur und 
Ausgewogenheit. Zu kalten Vorspeisen, Meeresfrüchten, hellem Fleisch und asiatischen 
Gerichten.  
  

 

Lenotti Colle Dei Tigli 2003 - IGT 12.5% 
  Italien 

1.250,- 

Trockener Weißwein mit einer komplexen Struktur, vollem Körper und fruchtigem Aroma. 
Empfohlen zu leichten Vorspeisen, Fisch und Geflügel.  
  

 

Lenotti Pinot Grigio 2003 - IGT 11.5% 
  Italien 

1.550,- 

Starke gelbe Strohfarbe. Bouquet mit einem intensiven Eindruck von Akazienblumen. Als 
Begleitung zu Brühen, gekochtem Fleisch und Fisch. 
  

 

Rione Frascati Superiore 2003 - 11.5% DOC 
  Italien 

1.250,- 

Strohgelbe Farbe. Delikates Bouquet, schmackhaft und weich. Ideal zu Fisch und 
Meeresfrüchten.  
  

 

San Andres Sauvignon Blanc 2004 - 12.9% 
  Chile 

1.250,- 

Brillant, blass, funkelnd grün. Sauberes, frisches Bouquet mit Schattierungen von tropischen 
Früchten, vor allem Lychees und Guavas. Leicht, frisch, doch mit vollem Körper. Zu leichten 
Vorspeisen sowie Fisch- und Reisgerichten.  
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Rosé 
d 

Lenotti Chiaretto Classico 2003 - DOC 11.5% 
  Italien 

1.350,- 

Intensive Rosé Färbung, fruchtiges Aroma von frischen Blumen mit Andeutungen von 
Pfirsichblüten. Geeignet zu leichten Gerichten und gegrilltem Fisch. 
  

 

 
 

Schaumwein 
d 

Bründelmayer Brut 2001 
  Österreich 

  

3.200,- 

Prosecco Veneto 
  Italien 

  

980,- 

 


